Allergene, die bereits aus der Speisenbeschreibung des aktuellen Speiseplans hervorgehen, werden nicht separat gekennzeichnet.

Caterer: Kleinberghofener Biirgerhaus da Francesco, St. Martins-StraRe 18, Kleinberghofen (Erdweg)

Kennzeichnungspflichtige Allergene nach LMIV

Glutenhaltiges Getreide, namentlich zu nennen: Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstimme davon
Krebstiere

Eier

Fische

Erdnisse

Sojabohnen

Milch (einschlieR3lich Laktose)
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Schalenfriichte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselniisse, Walnusse, Kaschunisse, Pecannisse, Paranusse, Pistazien, Macadamia- oder
Queenslandniisse

9. Sellerie

10. Senf

11. Sesamsamen

12. Schwefeldioxid und Sulphite (ab 10 Milligramm pro Kilogramm oder Liter)

13. Lupinen

14. Weichtiere



